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Burger King, Tiirkiye’deki 20. yilinda 600’den fazla
restoraniyla biiyiimesini siirduriyor!

70 ilde 600’den fazla restorani ve 15 bin ¢alisani ile Burger King, Tiirkiye’deki 20. yilini
kutluyor. Tiirkiye’deki biiyiime bagsarisi Tiirkiye sinirlarini asarak 2012 yuli itibariyle Cin’de
biiyiimeye baslayan Burger King, bu iilkede de 500 restorana ulasti.

Tirkiye’de 1995 yilindan bu yana TAB Gida biinyesinde faaliyet gosteren Burger King, 20.
yihni kutluyor. 70 ilde 600’den fazla restorani ve 15 bin calisani ile her gecen yil biyimeye
devam eden Burger King’'in Tirkiye'deki 20. yilina 6zel bir davet gerceklestirildi. TAB Gida
Yonetim Kurulu Baskani Erhan Kurdoglu, TAB Gida Genel Mudiri Caner Dikici ve TAB Gida
Pazarlama Genel Mudiur Yardimcisi Segil Kurdoglu’'nun katildigi toplantida, markanin
Turkiye’deki bliyime basarisi ve bu basarinin globale tasinmasindaki kilometre taslari

anlatilarak, gelecek doneme iliskin yatirim ve hedefler anlatild.

Kurdoglu: “800 milyon dolar yatirimla restoran sayimizi 3 bine gikaracagiz”

Toplantida konusma yapan TAB Gida Yonetim Kurulu Baskani Erhan Kurdoglu, 20 yil 6nce 65
milyon dolar sermaye ile Burger King’in master franchise’i olduklarini ve rakiplerinden ¢ok
geride ise basladiklarini anlatarak, “Hic bilmedigimiz bir sektore adim attik ama hedefimizde
hep biiyiime vardi. isi sifirdan 6grendik. Her yil yiizde 30 biiyiime hedefimiz dogrultusunda
yaptigimiz yatirimlarla ¢ok hizli biytdik. Bu basari globalinde dikkatini ¢ekti ve Tirkiye'de
gercgeklestirdigimiz bu basarili operasyon modelini Cin’e ihra¢ ettik. Son 10 yilda tim
markalarimizda restoran sayimizi Cin operasyonumuzla beraber 100°den 1500’e cikardik.
Hammaddemizin vyizde 95’'ini yurtdisindan alirken, bugin yaptigimiz yatirimlarla,

hammaddemizin ylzde 98’ini yurtiginde tedarik etmeye basladik” dedi.

“Restoranlarimizla ekonomiye olan katkimiz, istihdama olan katkimizi da arttird” diye
belirten Kurdoglu, “Sadece Burger King’de 15.000, TAB Gida genelinde 18.000 kisiye is imkani
sagliyoruz. Tim grup sirketleri ve Uretici yatirimcilarimiz ile Tirkiye genelinde 25.000 kisiye



istihdam sagliyoruz. 2019 yilina kadar yaklasik 800 milyon dolar yatirirm yaparak, Cin ve
Tirkiye’deki restoran sayimizi 3 bine ¢ikarmayi hedefliyoruz. Yatirrm ve blylimemiz ile
Tirkiye’de sagladigimiz istihdamin da 40-45 bin kisiye ¢ikmasini bekliyoruz” dedi. Kurdoglu,

sozlerine soyle devam etti:

“Restoranlarimiz ile ekonomiye yaptigimiz katkinin yani sira diger alanlardaki yatirrmlarimiz
da yadsinamaz. Tedarikcilerimizin kalite standartlari da birlikte yapmis oldugumuz basarih
calismalar ile diinya standartlarina ulasti. Teknolojik alt yapilari ileri seviyeye geldi ve yurtdisi
rekabette 6nemli atilimlar gergeklestirdiler. Tim bu yatirimlar ile birlikte bir sonraki biyime
hedefimizin bir ayagl da franchise’lar olacak. Cin ve Tirkiye’de yaklasik 300 olan franchise

sayimizi 1.200’e ¢ikarmayi hedefliyoruz.”

Kurdoglu, gida sektoriine sadece bir markayla degil 5 markayla girmelerinin kendilerine
bliyiuk bir acilm sagladigina da deginerek, Uretim yatirimlar ile pazarda hareket
kabiliyetlerini arttirdiklarini séyledi. Yilda 300 milyon kisiye hizmet verdiklerini anlatan
Kurdoglu, “Buglin gelinen noktada bir foodcourt’ta TAB Gida markalari mutlaka olmali diye
dislintliyor, bu 6nemli bir basari. Bu nedenle sektore karsi olan sorumlulugumuz ¢ok daha
fazla, kendimizi gelistirmek zorundayiz. Cin ve Tirkiye’de yilda ortalama 400 restoran
acabilecek yetenege sahibiz. Siren yatirrmlarimiz ve her gin artan is hacmimiz ile
onimiuizdeki donemde de lilke ekonomisi icin kazang saglamaya devam edecegiz” diye

konustu.

Dikici: “2016’da 300 milyon ziyaretgiye ulasacagiz”

Toplantida kapsamli bir sunum yapan ve Burger King’in Turkiye’deki seriivenini anlatan TAB
Gida Genel Midirad Caner Dikici, Tirkiye’de 70 ilde 604 restoranla faaliyetlerini
surdarduklerini belirterek, “Cin’de restoran sayimiz 500 oldu. Turkiye ile birlikte toplam
Burger King restoran sayimiz 1.100’e cikiyor” dedi. Dikici, TAB Gida olarak Burger King,
Popeyes, Sbarro, Arby’s ve Usta Donerci markalariyla birlikte toplam restoran sayilarinin ise

1.500 oldugunu soyledi.

TAB Gida olarak yeni Uriin gelistirmeye ayri bir énem verdiklerini belirten Dikici, bircok
Urlinin dinyadaki Burger King restoranlarinda olmadigi halde Tirkiye’'de gelistirildigini ve
Tirkiye’deki Burger King restoranlarinda satildigini belirterek, “Hatta daha dnceleri diinyada
satisi olmayan ve bizim tarafimizdan gelistirilen Big King ve King Chicken, globalde bircok
Ulkede satisa gikarildi. Son olarak tiketici istekleri dogrultusunda iyilestirilen patateslerimiz

ise son yillarda yapmis oldugumuz en 6nemli inovatif girisimdir” dedi.



Burger King’in basarisinda rol oynayan en énemli faktorlerin cesaret ve girisimcilik olduguna
deginen Dikici, patates kampanyasinin tam bir cesaret 6rnegi oldugunu soyledi. Dikici,
“Gecen yil ziyaretcilerimize en ¢ok neyimizi begenmiyorsunuz diye sorduk. Cevap patatesti.
Yaklasik 50 milyon dolar yatirimla Afyon’da patates fabrikasi kurduk. Uretimini yaptirdigimiz
ciftcilerimizi stirekli egitimlerle destekliyor, Tlrkiye’de beyaz patates liretimi yapilmadigi igin
kendi tohumumuzu ¢iftgilere vererek hasatlarini aliyoruz. Burada giftgi sermayesini
baglamadan Uretim yaptigl icin hem satin alma garantisi hem de maddi anlamda avantaj
sagliyor. Boylece riskimizi minimize ederken, lilke ekonomisine de katki sagliyoruz. Ayrica

kalite ve fiyat avantajimizi da garantiliyoruz” ded.i.

is modellerini dikey entegrasyona kaydirarak, pazarda hareket kabiliyetlerini arttirdiklarinin
altini gizen Dikici, salata, ekmek ve patates fabrikasi yatirimlarinin ardindan simdi et fabrikasi
yatirrmina basladiklarini soyledi. Dikici, TAB Gida olarak, ihtiyaglari olan hammaddeyi
kendilerinin Grettigini ve bu Uretim yatirimlarinin gelecek donemde biylimeyi etkileyebilecek
engelleri ortadan kaldirmak igin stratejik bir hamle oldugunu soyleyerek, “92 bin metrekare
toplam arazi Uzerine, 38 bin metrekare kapali alan olarak insa edilen Amasya’daki et isleme
tesisimizin Mart 2016 itibariyle agmayi planliyoruz. Yilda 30 bin ton et liretimi yapilacak olan
tesis, yine giinde 400 biyikbas hayvan kesimi gerceklestirebilecek kapasiteye sahip olacak”
dedi.

Dikici, kaliteye verdikleri 6neme dikkat cekerek, konuya iliskin su aciklamalarda bulundu:

“Gida Giivenligi Dernegi’'nin ilk iyelerinden olan TAB Gida, 360° kalite felsefesiyle kaliteden
asla 6diin vermeyen ve saglk konusunda daima maksimum hassasiyet gostermeyi kendine
ilke edinmis bir firmadir. Tim et Urinleri Tlrk Gida Kodeksine uygun sekilde Gretim yapan
helal et sertifikali yerli Ureticilerden temin ediliyor. Tum Urlinler sevk, pisirme ve servis
standartlari ile saglk ve hijyen acisindan uluslararasi kalite standartlarina ylizde 100 uygun
olarak hazirlaniyor ve tim et Uriinlerimiz, BRC sertifikali tedarikgilerden kapali bir sekilde
alinarak lojistik firmasinin -182C sicakhgindaki araglari ile sevk ediliyor. Bununla birlikte
drinlerimizde lezzet arttiricc maddeler, GDO’lu {Urlnler ile trans yaglar kesinlikle

bulunmuyor.” dedi.

Calisanlara yilda 80 adam/saat egitim

Musterilerine daima en kaliteli ve hizli hizmeti sunmak lizere 2005 yilinda TAB Akademi’yi
kurduklarini belirten Dikici, TAB Akademi biinyesinde akademik prosediire uygun hazirlanmig
programlar dahilinde egitim alan her bir calisanlarinin, daha ilk is gliniinden itibaren gida

guvenligi, musteri iliskileri yonetimi, gida teknolojileri, elektro-mekanik ve pazarlama



sureglerine hakim olarak goreve basladiklarini, ¢alisanlarinin yilda ortalama 80 adam/saat
egitim alirken, bir ekip Uyesi, restoran muduri olana kadar 500 adam/saat teorik ve isbasi
egitimi aldigini séyledi. Tium Burger King restoranlarinda galisanlarin ise yilda 1,2 milyon saat

egitim aldiklarini belirtti.



